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DOMAINE VINS & CREMANTS D’ALSACE - LIEUX - DITS : HINTERBOURG & DORFBOURG

V | N C E N T GRANDS CRUS : WINECK - SCHLOSSBERG & SCHLOSSBERG

VENDANGES TARDIVES & SELECTION DE GRAINS NOBLES

S P A N N A G E I_ 82 RUE DU VIGNOBLE a FR - 68230 KATZENTHAL  Tél. : +33 (0)3 89 27 52 13 Port. : +33 (0)6 83 82 57 40
Mail : domainespannagel@gmail.com  Site : vincentspannagel.fr

Vin d'Alsace
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VINCENT SULFITES 2024

(Riesling sans sulfites ajoutés)

EN QUELQUES MOTS : Outre le jeu de mots mettant en avant Vincent (2¢me
génération) qui a véritablement développé le domaine. Cette cuvée permet
d’avoir une idée d'un vin sans sulfites ajoutés en exprimant de la maniére la
plus stricte possible 1’expression du terroir et du cépage.

Un joli vin de gastronomie et de curiosité.

APPELLATION : A.O.C. Alsace

PAYS : France

CEPAGE :100% Riesling

COULEUR/TYPE :Vin blanc sec

SUCRES RESIDUELS : 0,5g/L

ACIDITE TOTALE : 3,8g/L H2SO4

ALCOOL :12,0%vol.

AGE MOYEN DES VIGNES : 25 ans

GARDE : 1a3ans

TERROIR : Alluvions du Rhin sur une texture argilo-ferreuse

VINIFICATION : Récolte manuelle, pressurage pneumatique doux et lent,
fermentationalcoolique d’environ% semaines, élevage sur lies fines de six mois,
inertage a 1’azote lors de la vinification

DEGUSTATION : Ce vin présente une robe jaune or avec des reflets bronze. Le
nez est ouvert, sur des notes de zestes d’agrumes et de fleurs séchées. Labouche
est souple, avec un équilibre sec et un joli gras. On appréciera I'expression
aromatique riche entre les agrumes, les fleurs séchées, les épices qui invitent a

y retourner. La finale est fraiche et gourmande.

ACCORDS : Volailles grillées ou en sauce ; Poissons grillés ; Salades composées
; Plateau de fromages (Comté, Abondance, Gruyere, Tomme de Montagne, ...)
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